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Lou LANDAIS

La cuisine du SUD OUEST a la Plancha.

Le Choix est a faire de facon identique, pour I’ensemble des convives.

« Menu PAQUIRR] »

Open Bar et ses Tapas en chaud - Froid
(Martini, Whisky, Ricard, Vin Rosé et Blanc...)

4 Tapas par personne

Les Entreées

Charlotte de Foie Gras Fermier aux Pommes Caramélisées.
Ou

La Salade Landaise
Ou

Marguerite de St Jacques Marinées aux Agrumes
Ou
Le Tartare d’Aiguillettes de Canard, Vinaigrette Vierge

Rig:2:8:4

Les Plats Chauds

Magret de Canard Fermier et son Flan de Cépes
Ou

La Piéce de Beeuf Poivrée et sa Bordelaise, Mikado de Légumes.
Ou
Le Pavé dEspadon au Coulis de Poivrons
Ou
La Selle d’Agneau Rotie aux Herbes, jus de Persil

Rig-2:8:4

COMMUNION / BAPTEME

- Fromage Mariné sur Salade
R:a-2:8:4

Piece Montée Classique
(2 Choux par pers)

Vins Rouge et Rosé en Bouteille (1 pour 4), café, Eau

Tarif de 36 € par pers.

I\ Restaurant « Lou LANDAIS » Traiteur
s Shatz ‘. LR Parc d’Activités des Pradeaux - 13850 GREASQUE

Tel : 04 42 69 91 91




