Cocktail “Terre et Mer

Adishatz i

Lou LANDAIS

Votre cocktail bourmand..

Boissons : Vins Rouge, Rosé, Blanc.

Perrier, Jus de Fruits, Eau

La Terre :

Blinis de Mini Tartare de Beeuf mi-cuit.™
Carpaccio de Beeuf, et Copeaux d Ossau Iraty.
Bouillon Léger de Foie Gras Conffit.

Damier d’ Aiguillette de Canard au Citron Vert.
Petite Timbale de Cassoulet.™

Canard Confit aux Pommes Persillées.™

Roulé de Volaille Farci

La Mer:

Tortillas de Saumon Fumé au Basilic.

Thon mi Cuit a [unilatérale sur Crouton de Chorizo™
Les Huitres en Brochettes, Planchées.™

Fricassée d Encornets d la Graine de Moutarde
Salade de Poulpe au Jambon de Bayonne.

Mariné de la Mer aux Herbes Fraiches.

Pincho de Saumon sur Carpaccio de langoustines.

La prestation comprend :

L'installation , débarrassage et le nettoyage
Le matériel de cuisson

La vaisselle nécessaire

Le personnel nécessaire

Le suivi de votre dossier

Tarif de 33 € par pers.

Restaurant « Lou LANDAIS »
Z.A.C des Pradeaux - 13850 GREASQUE
Tel : 04 42 69 91 91




Tarif de 25 € par personne



